A LA CARTE MENU

STARTERS MAIN

Beer battered cod and crispy potatoes

Beer-battered cod with ginger coleslaw, lemon-thyme
remoulade and roasted potatoes

Salmon Tataki

Charred rainbow trout, jalapeno relish, sea buckthorn ponzu,
sesame seeds and black garlic aioli

Olutpaneroitua turskaa, inkivaari-coleslaw'ta, sitruuna-

Hiillostettua kirjolohta, jalopenorelishia, tyrni-ponzua, timjamiremouladea & paahdettuja perunoita

seesaminsiemenia ja musta valkosipuli -aiolia

Tempura Prawns Or Tempura avocado (V)

. o . . Seaside Bowl
Spicy mayonnaise, lime, sesame seeds and spring onion

Fava bean quinoa, roasted seasonal vegetables, pickled red
Spicy majoneesia, limeéa, seesaminsiemenia ja kevatsipulia Sirlel Ee gre.en Ch'“. Yol . -
Choice of: Grilled rainbow trout, chicken or teriyaki tofu
Harkapapu kvinoaa, paahdettuja kauden kasviksia, pikkel6itya
Saganaki punasipulia & green chili -jogurttia.

Grillattua fetajuustoa, rosmariini hunajaa & sitruunaa

Allas Fish Soup

Toast Allas Rainbow trout in dashi-miso broth with charred leek,
Sugar salted salmon on toasted brioche with rainbow trout roe, edamame, crispy potato and pak choi
wasabi creme fraiche, dill cucumber and fennel
Kirjolohta, dashi-miso liemi, hiillostettua purjoa, edamamea,
Graavilohta, paahdettua briossileipaa, kirjolohen matia, wasabi rapeaa perunaa ja paksoita
creme fraichea, tillikurkkua & fenkolia

Chicken Ras El Hanout Grilled whitefish

Chicken skewers marinated with Ras El Hanout spice blend,

Grilled whitefish with lemon-tahini sauce, roasted parsley
served with harissa-chimichurri sauce

potatoes, dill oil and glazed baby carrots
Ras El Hanout -maustettuja kanavartaita & harissa-chimichurria Grillattua siikaa, sitruuna-tahinikastiketta, paahdettua persilja
perunaa,

tilliéljya ja glaseerattuja miniporkkanoita

Seagrill burger

Beef patty in a brioche bun with cheddar, pickled cucumber,
caramelised onion and mayonnaise. Served with fries or salad.
Also available as a vegetarian option.

Naudanlihapihvi, briossisampyla, cheddaria, pikkelbitya
kurkkua,

karamellisoitua sipulia & majoneesia. Tarjoillaan ranskalaisten
tai salaatin kanssa.

D E S S E RT Saatavilla myd&s kasvisversiona.

Salmon Burger

Warm Blueberry Pie Teriyaki-glazed salmon in a brioche bun with yuzu mayonnaise,
avocado and jalapefio relish

Rustic rye blueberry pie with matcha ice cream . .
Served with fries or salad.

Rukiinen mustikkapiirakka ja matcha jaatel6a o L ) . _
Teriyaki glaseerattua lohta, briossisampyla, yuzumajoneesia,

avokadoa ja jalopenorelissia. Tarjoillaan ranskalaisten tai
salaatin kanssa.

Lemon cake
Lemon cake with rosemary honey

Beef & Miso

Sitruunakakku ja rosmariinihunajaa Grilled beef tenderloin, rosemary-lemon potatoes, grilled
vegetables and misobutter-sauce

Grillattua naudan siséafiletta, rosmariini-sitruunaperunoita,
lce cream & Sorbet grillattuja kasviksia ja misovoi-kastiketta

S T

s e i e
o %ﬁ%ﬁf%’gd*- ks
3 e AW x -
e RS

YEEl,




